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Adams Weins &gs idag av Simone Adams, som 2010 tog éver vingérden efter sin far. Efter avsiutade
enologistudier i Geisenheim, Munchen och Udine i Friuli féljde larlingstjdnster pa flera av
toppvingardar i Frankrike och Italien. Simone har &ven en doktorsgrad i kemi. Arbetet i vingarden
Idgger grunden foér vinstil och kvalitet dér grénskdérd och beskérning av vinrankor sker i detalj och
precision. Vél inne i kéllaren &r pressning av druvor ytterst varsam, absolut inga tillsatser och ny ek
anvénds sparsamt sa att frukten bevaras i stérsta méjliga man.

Anbaugebiete: Rheinhessen
Druvor: Grauburgunder (Pinot Gris)
Alder pé vinrankor: 30&r

Lagring: Ekfat

Skérdeuttag: 25hl/ha

Vinmaking: Vinrankorna &r tatt planterade pé jord av lera och sand. Arbetet i vingarden ldgger
grunder for druvornas kvalitet sa rankor beskérs hart samt ett rigorést arbete med att binda upp samt
att ta bort outnyttjade I6v. Alla druvor handskérdas nér druvorna natt optimal mognad. Vinifikationen
sker i begagnade ekfat med skalkontakt (lees) fram tills vinet buteljeras.

Filtrering: Vinet &r varsamt filtrerat.

Karaktar: Detta vin ska och bér njutas nagot varmare &n normalt fér att fa ut vinets fulla potential. Vit
frukt och gula blommor hoppar ur glaset vid férsta sniff. Smaken &r finstdmd och intensiv med
grapefrukt, melon och péron. Vid djupare undersékning kommer dven finstdmda toner av gult grés
och persilja fram. Kaliber 19 &r en frésch Pinot Gris, fetma var igar..

Serverings temperatur: 12-14° Celsius

Dekantering: Vinet kan serveras direkt efter 6ppning.

Matrekommendation: Eleganta rétter av fet fisk eller kyckling! Vinet star sig mot bade syra och fetma.
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