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VIN & SPRIT AB

Casabosca

Ar 2001 képte Rafael Cambra en vingard med 50-ariga oympade Monastrellstockar och pébérjade en
"vinresa" av héghdjds odling, hard beskérning och minimal intervention. Vingardarna &r beldgna 700
meter ver havet innéstlat bland mandel och olivtrdd. Jordmanen bestar av sand och mineralrik
kalksten. Med varma somrar och riktigt kalla vintrar &r rankorna ankrade ordentligt och producerar
druvor av yppersta kvalitet. 2015 skérdades Rafael's férsta projekt utanfér Valencia.

Denominacién de Origen: DO Valencia

Druvor: 60% Monastrell, 40% Acro, Forcalla & Bonicaire
Alder pé vinrankor: under 10&r

Lagring: 12 manader i cementank

Skérdeuttag: 25-30hl/ha

Vinmaking: Casabosca &r dépt efter namnet pa huset tillhérande en 5,5ha stor vingard som ligger pa
700méh. Pa ovanligt torr jordsman av sand och sten planterade Rafael denna vingard i bérjan pa
2010-talet. Jasning sker med den naturliga jésten i rostfria tankar med 20% pressrester och urlakning
sker under 21 dagar i 26 grader. Lagring sker sedan i 17hl &ggformade cementtankar i 12 manader.
Endast 1500 flaskor producerat!

Casabosca har under aret (2018) belénats med 92-93 poédng av savél Parker, Suckling och Penfin

Filtrering: Vinet &r ofiltrerat och buteljerat via rackning.
Karaktéar: Slaende intensitet direkt pa nosen efter inbjudande moérklila farg. Torkade érter med inslag

av gran och nétter och fortséttningsvis réda bér och vitpeppar!! Mycket som hdnder i detta vin!
Avslutet ar langt och elegant med extremt polerade tanniner och integrerad syra.

Serverings temperatur: 16° Celsius

Dekantering: Vinet kan serveras direkt efter ppning, men tidnar pé luftning.



	Casabosca

